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FEIERN IM HOTEL AITERBACH
AM CHIEMSEE

Private oder geschaftliche
Feierlichkeiten aller Art.

Ihnen steht ein feierlicher Anlass bevor?

Ob Hochzeiten, Geburtstage, Firmenfeiern, Jubilden oder Taufen -

wir lassen Thre Veranstaltung zu einem unvergesslichen Erlebnis werden.
Nutzen Sie unser traumhaftes Anwesen, direkt am Ufer des Chiemsees, mit einem

wundervollen Blick auf die beeindruckende Kulisse der Kampenwand.

Das ehemalige Kiinstleranwesen der Familie Zumbusch - Riemerschmid verfiigt iiber einen
direkten und ruhigen Zugang zum See. Das grof3e, weitldufige Grundstiick bietet, insbesondere

auch unseren kleinen Gasten, die Moglichkeit, sich ihre Zeit aktiv zu vertreiben.

Mit unseren 33 individuell gestalteten Zimmern und unseren in der Gréfse variablen
Veranstaltungsraumen im Nebengebdude bieten wir Platz fiir maximal 90 Personen. Aufderdem
erfreuen sich fiir einen kleineren Rahmen unsere Stuben, das ,Kaminzimmer" sowie das Atelier
grofder Beliebtheit. Somit konnen Sie Ihrer Veranstaltung einen unbeschwerten und lockeren
Rahmen bieten.

Auf den folgenden Seiten stellen wir Ihnen unsere Pauschalen und unsere Speisenauswahl vor. Von
der gutbiirgerlichen bayerischen Kiiche, bis hin zum klassisch-stilvollen, kénnen Sie sich Thr
Essen individuell auswahlen. Wenn Sie lieber ein Biiffet wiinschen, helfen wir Ihnen bei der
Zusammenstellung. Bei speziellen Wiinschen beraten wir Sie gerne vor Ort. Wir freuen uns
darauf, Ihre Veranstaltung organisieren und auszurichten zu diirfen.

Schon jetzt wiinschen wir Thnen und Ihren Gasten einen angenehmen Aufenthalt in

unserem Haus!

Ihr Team vom Hotel Aiterbach am Chiemsee
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Pauschalen oder eigene Zusammenstellung | ~#

DIE VERANSTALTUNGSPAUSCHALEN SIND GULTIG AB 60 PERSONEN.

Sollte lhre Veranstaltung weniger als 60 Gaste umfassen, erstellen wir Ihnen gerne ein individuelles Angebot. Bitte sprechen
Sie uns an wir beraten Sie personlich und finden gemeinsam die perfekte Losung fiir lhren besonderen Anlass.

Hochzeits = Paket EUR 269,00 pro Person

Sektempfang auf unserer Seeblickterrasse

(Sektempfang inkl. Softgetranke dazu 3 Fingerfood zur Wahl)

Kaffee und Kuchengedeck auf unserer Seeblickterrasse

(Kaffeekannen auf den Tischen, Kaffeespezialititen & Tee auf Bestellung.
Festtagsgedeck mit Brot und Butter vor dem Essen

4 Gang Festtagsessen inklusive Dessertbuffet

Mitternachtssnack (1x warm oder 1x kalt) fiir 50 % der Gesellschaft.
Raummiete Bankettsaal, Tische mit weif3en Tischdecken und Stoffservietten
Die Leistungen, wie oben beschrieben, INKLUSIVE Getrdnke

(Bier, Softgetrdnke, Longdrinks, Hauswein rot und weifs, Prosecco, Kaffee)

fiir 6 Stunden, wahlweise mit Beginn des Empfangs oder mit dem Abendessen.

CLASS'C'PAKET EUR 169,00 pro Person

Sektempfang

(Bayrischer Frizzante inkl. Softgetranke dazu 3 Fingerfood zur Wahl)
Festtagsessen inklusive Dessertbuffet

Festtagsgedeck mit Brot und Butter Essen

fiir die Kinder (bis 12 Jahren)

Tische mit weifden Tischdecken und Stoffservietten

Servicepersonal bis 24 Uhr

Zusatzliche Saalmiete 1600 €

Getranke nach Verbrauch

Kostenlos
EUR 34,00 pro Person
EUR 68,00 pro Person

Kinder von 0 bis 5,99 Jahren
Kinder von 6 bis 11,99 Jahren
Kinder von 12 bis 15,99 Jahren

Mindestumsatz

Fiir die exklusive Nutzung unserer Location und die Durchfithrung lhrer Feier bitten wir um
Verstindnis, dass ein garantierter Mindestumsatz von 12.500 € auf Speisen und Getréanke gilt.

Leistungen wie Dekoration und Musik sind nicht im garantierten Umsatz enthalten.
Individuelle Wiinsche und Optionen kénnen flexibel abgestimmt werden, um ihren Tag perfekt zu

gestalten.
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Zusatzliche Leistungen

Aufbau Freie Trauung am See oder im Atelier inkl. Weif3er Bierbank Hussen EUR 450,00
Aufbau Hochzeitsempfang am See EUR 350,00
Get - together Bayrische Brotzeit EP}&}H&SO
Kaffee/Kuchenpauschale (4 Sorten Kuchen ) EPPES(}YIS'OO
Tellergeld (Fiir selbst mitgebrachten Kuchen und Reinigung vom Geschirr) EPPES&SO
Korkgeld (Fiir selbst mitgebrachte Weine/Schaumweine) EPFESiZ'OO
Mobile Soundanlage oder Medien - Sideboard EUR 80,00
Servicepersonal bis 24 Uhr, danach verrechnen wir 180 € pro Stunde EUR 180,00
Feuerschale EUR 110,00

Zusatzliche Informationen

EINE ABNAHME EINES ZIMMERKONTINGENTS VON MIND.
33 ZIMMER am Veranstaltungstag IST VERPFLICHTEND.

Zimmerpreise inklusive Frithstiick auf Anfrage und nach Verfiigbarkeit

Kinder von 0 - 5,99 ]ahren kostenlos im zimmer der Eltern

Kinder von 6 - 15,99 ]ahren EUR 20,50 pro Person im Zimmer der Eltern

ab 16 Jahren bzw. ab jeden weiteren Erwachsenen EUR 31,00 pro person/Nacht im Mehrbettzimmer

Bei uns konnen Sie unbeschwert bis 02:30 Uhr feiern.
Danach beginnt unsere Sperrstunde.

Weitere individuelle Absprachen sind mit dem Hotel moglich,
bediirfen jedoch der Schriftform.
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ANKOMMEN UND MIT OFFENEN
HERZEN UND KOSTLICHKEITEN
EMPFANGEN WERDEN.

Speisenauswanhl

FINGERFOOD (zum Aperitif bitte wahlen Sie sich drei Gerichte aus)

Melonen-Spiefde mit italienischen Landschinken
Kleines Schnitzel “Wiener Art” mit Kartoffelsalat
Mini Quiches, verschieden gefiillt Fleischpflanzerl
auf Gemiiserosti

Scampi-Spiefs auf Glasnudelsalat

Canapé mit Roastbeefund Remoulade
Verschiedene Saté-Spiefse

Antipasti im Glas @

Lachstatar auf Pumpernickel

Leberkéase auf Holzofenbrot

Tomaten-Mozzarella-Spief3
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BITTE STELLEN SIE SICH IHRE
SPEISEN INDIVIDUELL ZUSAMMEN

Festessen Start
4 Gang Menii mit Brot und Butter Gedeck inkl. Dessertbuffet EUR 135

Individuelle Wiinsche und Optionen konnen flexibel abgestimmt und kalkuliert werden.

VORSPEISEN (bitte wihlen Sie eines der folgenden Gerichte aus)

Hausgemachte Saiblingspraline mit Honig-Senf-Dip und kleinem Salatnest
Mozzarellamousse mit Olivenstaub, Tomatenvinaigrette und Rucola @
Tatar vom Lachs mit Kartoffelstroh, Salatbouquet und Limonenschaum Rote
Beete-Carpacchio mit Ziegenkasepraline und Orangenvinaigrette Duett von
Zander und Saibling an Feldsalat mit Kartoffel-Kiirbis-Dressing

Vitello Tonnato von rosagebratenen Kalbslende und Thunfischcreme

Kalbstafelspitz mit Wurzelgemiise am Salatnest mit Senf-Kren-Dressing

SUPPEN (bitte wihlen Sie eines der folgenden Gerichte aus)

Klare Tomatenessenz mit Basilikumnockerl

Hochzeitssuppe mit Pfannkuchenstreifen, Markknoddel und Leberspéatzle Klare
Ochsenschwanzsuppe mit Pilzraviolo

Petersilienwurzelsuppe mit Selleriestroh @

Krauterrahmsuppe mit Tomatencrostini

Rinderbouillon mit Krauternockerl

Klare Wurzelessenz mit Schnittlauch-Schoberl
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Festessen Hauptgang

HAU PTGERICHTE (bitte wahlen Sie eines der folgenden Gerichte aus)

Rosa Kalbsfilet an leichter Madeira-Jus mit buntem Marktgemiise und
Kartoffel-Triiffel Gratin

Rosa Kalbslende auf Bardolinojus mit Blumenkohl Mousseline und
Rosmarinkartoffeln

Lammriicken mit Rosmarinkruste, dazu buntes Bohnengemiise und
Kartoffelconfit

Lachsmedaillons auf Sauce Bérnaise, dazu Spinatstrudel und Krauterrisotto

SiiRkartoffelgnocchi mit Tomaten-Salbeibutter, Pinienkerne und Parmesane

Knusprig gebratener Spanferkelriicken an Weifsbiersofie, mit
Kartoffelknodel und glasiertem Spitzkohl

Kalbsbrust mit Brezn-Gewtirzfiille dazu Gemiisebouquet und Rotweinsofie
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Danach

DESSERTS (bitte wihlen Sie eines der folgenden Gerichte aus)

Hausgemachtes Weif3bier-Tiramisu
Zweierlei Mousse au

Chocolat Latte-Macchiato-Créme
Topfencreme mit marinierten Beeren
Mascarponemousse mit Johannesgelee
Zweifarbige Bayrisch Creme

Creme Brilée

Frucht-Cocktail

MITTERNACHTSSNACK (bitte wahlen Sie eines der folgenden Gerichte aus)

Kraftige Gulaschsuppe mit Brot
Bayrische, franzosische oder italienische Kaseauswahl
Currywurst mit Kartoffelecken
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Spezialbuffets

BBQ BUFFET 1 (ab 20 Personen)

Gurkensalat, Paprikasalat, Tomaten-Mozzarella,

Gemischter Blattsalat, Krautsalat, Waldorfsalat Marinierte
Schweinenackensteaks, Rinderlendensteaks, Lammkoteletts

und Hithnerbrust

Fisch aus dem Chiemsee in der Folie Schweinsbratwiirstl
Folienkartoffeln mit Sauerrahm, Nudelsalat, Gemischte Brotauswahl
BBQ-Sauce, Tzatziki, Cocktailsauce, Knoblauchsauce, Krauterbutter

BBQ BUFFET 2 (ab 20 Personen)

Curry-Nudelsalat, Bunte Blattsalate, Griechischer Salat, mariniertes

Gemiise, Karotten-Apfelsalat

Spare Rib’s, Rinderlendensteaks, Hithnerbrust, Scampi, Niirnberger Rostbratwiirstl
In der Folie gegrillte Champignons, Ofenkartoffel mit Kdseftillung

Bayerischer Kartoffel-Gurkensalat, Gemischte Brotauswahl

BBQ-Sauce, Knoblauchsauce, feurige Paprikasauce, Krauterbutter

Flambierte Fruchtspiefde mit Beerensauce

Sollten ihre Gaste Unvertraglichkeiten, Allergien haben,
bitten wir Sie uns rechtszeitig dariiber zu informieren.
Wir mochten sicherstellen, dass Sie den Tag in vollen
Ziigen genielRen konnen.
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Weltere

FUR UNSERE KLEINEN GASTE (Bitte wahlen Sie sich ein Kindergericht aus)

Schnitzel ,Wiener Art“ vom Schwein mit Pommes Frites und Ketchup
Nudeln mit Tomatensauce

Kinder von 0 bis 10 Jahren EUR 9,50 pro Person
Kinder von 10 bis 16 Jahren EUR 19,00 pro Person

BROTZEITBUFFET (ab 20 Personen)

Gemischte Platten mit Kaminwurz, Pfefferbeiser, kalten Braten
schwarzgerauchtem vom Schwein

Obatzda und bayrischen Weichkase

Warme Leberkds mit Kartoffelsalat

Erdapfelkas

Gemiiseplatte (Radi, Essiggurken, Tomaten, Gurken, Paprika) Senf,
Meerrettich, Butter

Verschiedene Semmel, Brezn und Schwarzbrot

Preis EUR 18,00 pro Person

BITTE SPRECHEN SIE UNS BEI DER AUSWAHL
AN, WENN SICH UNTER IHREN GASTEN
VEGANER ODER ALLERGIKER BEFINDEN.
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Auszug Getrankekarte
WEINE

BAYRISCHER FRIZZANTE
Weifdwein Cuvée trocken
Winzergenossenschaft Sommerach
Franken, Deutschland

WEISSWEIN

Bio Grauer Burgunder
trocken,

Weingut Hemer
Rheinhessen Deutschland

RIESLING

trocken
VDP Weingut Friedrich Fendel
Rheingau, Deutschland

ROTWEIN

Cuvée Nekeas Tinto Joven trocken
50 % Tempranillo/50% Garnacha
Bodegas Nekeas

Navara, Spanien

NERO ORO

trocken

Cuvée aus Nero d Avola
Nero Oro Appassimento DOC
Sizilien, Italien

Flir eine weitere Weinauswahl und Beratung steht Ihnen unser

Kooperationspartner Resch gerne zur Verfiigung.

Sollten Sie Ihren Wein oder Sekt selber mitbringen,
berechnen wir ein Korkgeld von EUR 17,00 pro Flasche.

Flasche 0,751

Flasche 0,751

Flasche 0,751

Flasche 0,751

Flasche 0,751
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Auszug Getrankekarte

ALKOHOLISCH \ ALKOHOLFREI

BIERE

Chiemseer Hell

111 Zwickl

Hacker Pschorr Radler Paulaner
Hell alkoholfrei Paulaner
Weifdbier

Paulaner Weifdbier alkoholfrei
Chiemseer Hell - Fass
Chiemseer Hell - Partyfass

WASSER/ LIMONADE/ SAFTE
Adelholzener Mineralwasser Classic
Adelholzener Mineralwasser Still
Coca Cola, Coca Cola Zero, Fanta, Sprite
Paulaner Spezi

Adelholzener Apfelsaftschorle
Adelholzener Johannisbeerschorle
Adelholzener Rhabarberschorle

SCHNAPSE UND LONGDRINKS
Williams Birne
Obstler

Grappa
Ramazotti/Averna

Gin Tonic
Moscow Mule
Cuba Libre
Aperol Sprizz
Lillet - Wildbeery

0,501
0,331
0,501
0,331
0,501
0,501
30,001
20,001

0,751
0,751
0,331
0,501
0,501
0,501
0,501

2cl
2cl
2cl
2cl

0,301
0,301
0,301
0,301
0,301
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Wegbeschreibung

ANREISE MIT DEM AUTO

Aus Miinchen oder Salzburg kommend:

Fahren Sie auf der Autobahn A8 Richtung Salzburg/Richtung Miinchen. Verlassen Sie
die Autobahn an der Ausfahrt 106 - Bernau am Chiemsee, Reit im WinKl,
Marquartstein, Prien am Chiemsee.

Folgen Sie der Beschilderung Richtung Amerang, Bad Endorf und Prien.

In Prien folgen Sie der Bernauer Strafie, bis diese endet. Dann biegen Sie links ab in
Richtung Rimsting. Am Kreisverkehr in Rimsting nehmen Sie die erste Ausfahrt und
folgen der Beschilderung Richtung Gstadt/ Seebruck.

Ca. 200m nach dem griinen Ortsteilschild Aiterbach, sehen Sie auf der

rechten Seite unser Anwesen und eine Bushaltestelle. Unmittelbar vor dieser
Haltestelle bzw. ca. 20m hinter dem weiféen Hinweis-Schild , Siebenbiirger Heim*“
befindet sich die Einfahrt.

ANREISE MIT DER BAHN

Der nachstgelegene Bahnhof befindet sich in Prien am Chiemsee.
Von hier aus erreichen Sie uns mit dem Bus 9520 Richtung Traunstein.
Steigen Sie an der 5. Haltestelle - Aiterbach - aus.

ENTFERNUNGEN

Autobahn Miinchen/Salzburg (A8) 9 km
Fernbahnhof Prien (IC/EC) 5 km
Flughafen Salzburg 63 km
Flughafen Miinchen 88 km
Rosenheim Miinchen 24 km
Salzburg 91 km

72 km
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Hotel Aiterbach
am Chiemsee

Aiterbach 2 - 83253 Rimsting
Tel. +49 (0) 8054/908 52-0
Aiterbach@BayernBankett.de

Aiterbach.BayernBankett.de
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